
           

          ANTIPASTI 

Zuppetta di funghi in crosta   

              Sfornatino di parmigiano e funghi in crema 

                  di parmigiano reggiano  

Polentina ai funghi   

Friggione bolognese al balsamico   

Coppa d’inverno con piada calda  

 

 

 

PRIMI SFIZIOSI 

Tagliatelle al prosciutto fresco e porri    

Tortelloni di zucca alla scorza  

  di limone e amaretti  

Spigoli di ricotta casereccia al formaggio 

   di fossa e prosciutto croccante  

Tortelloni verdi di ricotta al radicchio  

   di chioggia e caciotta di Monteveglio   

tortelloni di ricotta in crema di formaggio 

  e aceto balsamico  

tortelloni di ricotta con salsiccia bianca 

  erbetta cipollina e formaggio di fossa  

Ravioletti di fagianella in crema di porcini  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRIMI DELLA TRADIZIONE 

Tortellini bolognesi in doppio brodo  

Tagliatelle al prosciutto di parma  

Tagliatelle all’antica Bologna  

Tortelloni di ricotta al ragù  

Tortelloni di ricotta burro e salvia  

Tortelloni di zucca al burro e salvia  

Lasagne tradizionali alla bolognese  

Maltagliati con fagioli  

 

FUNGHI E TARTUFO  

Tagliatelle ai funghi porcini  

Pappardelle di farro ai porcini e galletti  

 

Pappardelle al cinghiale con funghi  

e tartufo di stagione  

Crespelle delicate al tartufo  

 

Passatelli asciutti al tartufo  

Tortellini bolognesi al tartufo  

Taglierine al tartufo bianco (se disponibile)  

 

“si precisa che tutti i nostri piatti prevedono, 

a richiesta, l’aggiunta di tartufo. I piatti che 

già lo contengono hanno un prezzo indicativo, 

il prezzo dei piatti a base di tartufo potrà 

quindi subire variazioni secondo il suo valore 

di mercato” 

 

SECONDI PIATTI 

Degustazione di formaggi tipici con marmellate  

artigianali (per due)  

Tagliere di affettato misto e parmigiano  

Reggiano con gnocco fritto e piada calda    

Formaggio e verdura ai ferri 

 

 

 

Grigliata mista di carne  

con maiale, manzo e agnello  

Cotoletta alla bolognese con crudo  

di Parma e Parmigiano Reggiano  

Parmigiano fritto pastellato  

al balsamico tradizionale di modena  

Stinco di maiale al forno con patate  

“Cristini” ovvero rane fritte   

Funghi porcini alla griglia o fritti  

 

Cinghiale in umido con polenta  

Tagliata di cinghiale al cacio  e pepe  

Costine di agnello al rosmarino  

Costolette di porcellino brado  

 

Filetto di black angus beef: 

ai ferri, al balsamico, al pepe verde  

tagliata di Angus Beef : 

          ai porcini e tartufo  

          al cardo gobbo e crema di formaggio  

          con rucola e parmigiano  

          alla Robespierre  

          al sale di Cervia e rosmarino  

                  

CONTORNI 

Patatine fritte  

Verdure fritte pastellate  

Insalata mista di stagione  

Spinaci al burro e forma  

Patate al forno (min 2 porzioni)  

Piatto misto Verdure ai ferri  

Fagioli in umido  

 

Coperto  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Dal 1962 cucina tipica Bolognese 

Depuis 1962 la cuisine typique bolognaise 

Bolognaise cooking art Since 1962 

La cocina tìpica Bolognese desde 1962 

 

Da Taiadela dice: 

“fare buona cucina e’ semplice, 

basta usare solo prodotti di qualità, 

e … fare tesoro di 50 anni di esperienza” 

 

Le Specialità 
ALLERGENI 

Gentile ospite, i nostri cibi possono 

Contenere allergeni, se hai delle 

Allergie e/o intolleranze alimentari, 

chiedi pure informazioni sul nostro cibo 

e sulle nostre bevande. Siamo preparati 

per consigliarti nel migliore dei modi 


